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Jean-Louis Mathieu SA
DOMAINE MATHIEU

FICHE TECHNIQUE
Divico
AOC Valais - Millésime 2024

Pays : Suisse
Appellation : AOC Valais
Cépages : Divico 100 %

VITICULTURE

Région : Valais
Couleur : rouge

VINIFICATION & ELEVAGE

Mode de culture : production intégrée
Nature du sol (terroir) : argilo-calcaire
Age des vignes : 6 ans

PARAMETRES ANALYTIQUES

Macération préfermentaire : oui
Fermentation : cuves inox
Elevage : 8 mois en cuves inox
Type de contenant : cuves inox

MATURITE & POTENTIEL

Degré alcoolique : 13,2 % vol.
Sucres résiduels : —

SERVICE

Apogée estimée : 5 ans
Durée de vie estimée : 10 ans

CONDITIONNEMENT

Température de service : 16-18 °C

Contenance : 75 cl
Conditionnement : cartons de 6 bouteilles de 75 cl
Bouchage : bouchon en liege technique
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