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Jean-Louis Mathieu SA
DOMAINE MATHIEU

TECHNISCHES DATENBLATT

Gamaret
AOC Valais - Jahrgang 2024

DER WEIN
Land: Schweiz Region: Wallis
Appellation: AOC Valais Farbe: rot

Rebsorten: Gamaret 100 %

WEINBAU VINIFIKATION & AUSBAU
Anbaumethode: Integrierte Produktion Vorfermentative Maischestandzeit: ja
(IP) Girung: Edelstahltanks

Bodentyp (Terroir): tonig-kalkhaltig Ausbau: 8 Monate im Edelstahltank
Alter der Reben: 25 Jahre Behalter: Edelstahltanks
ANALYTISCHE WERTE REIFE & LAGERPOTENZIAL
Alkoholgehalt: 13,2 % Vol. Optimale Trinkreife: 3 Jahre
Restzucker: — Lagerpotenzial: 5 Jahre

SERVICE GEBINDE & AUSSTATTUNG
Serviertemperatur: 16-18 °C Flascheninhalt: 75 cl

Verpackung: Kartons zu 6 Flaschen a 75 cl
Verschluss: technischer Korken

DEGUSTATIONSNOTIZ & SPEISEEMPFEHLUNGEN

Oft geschatzt fiir seine Rolle in Assemblagen, offenbart der Gamaret in sonnigen Jahrgangen seine Eigenstandigkeit.
So auch hier, mit einem tiefdunklen Kleid. Die Nase bestatigt diesen ersten Eindruck, mit schon gereiften schwarzen
Frichten. Diese finden sich auch am Gaumen wieder, mit Noten von reifer Feige und zerdrickter Himbeere. Das Ganze
wird von einer wirzigen und rauchigen Dimension belebt, die Komplexitat bringt. Ein Gppiger Wein, der einen Krauter-
Schweinsbraten oder ein Kaninchen in Biersauce wunderbar begleitet. Ab sofort und in den nachsten 10 Jahren zu
geniessen.
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