*
_—
»*

Jean-Louis Mathieu SA
DOMAINE MATHIEU

TECHNISCHES DATENBLATT

Sauvignon Blanc La Mine

DER WEIN

AOC Valais - Jahrgang 2025

Land: Schweiz
Appellation: AOC Valais
Rebsorten: Sauvignon Blanc 100 %

WEINBAU

Region: Wallis
Farbe: weiss

VINIFIKATION & AUSBAU

Anbaumethode: Integrierte Produktion
(IP)

Bodentyp (Terroir): tonig-kalkhaltig
Alter der Reben: 20 Jahre

La Mine ist eine Hanglage mit Nordwest-
Exposition, gelegen auf einer
ehemaligen Kohlemine, nur wenige
Schritte von den Wasserfallen der Réchy
entfernt. Ein dunkler Boden, natirlich
drainierend und reich an mineralischen
Elementen.

ANALYTISCHE WERTE

Garung: Edelstahltanks
Ausbau: 8 Monate im Edelstahltank
Behalter: Edelstahltanks

REIFE & LAGERPOTENZIAL

Alkoholgehalt: 13 % Vol.
Restzucker: —

SERVICE

Optimale Trinkreife: 3 Jahre
Lagerpotenzial: Uiber 5 Jahre

GEBINDE & AUSSTATTUNG

Serviertemperatur: 8-10 °C
Beliiftung (Karaffe): —

Flascheninhalt: 75 cl
Verpackung: Kartons zu 6 Flaschen a 75 cl
Verschluss: technischer Korken

DEGUSTATIONSNOTIZ & SPEISEEMPFEHLUNGEN

Der Sauvignon zeigt schon beim Offnen eine dusserst schmeichelnde Nase mit Noten von rosa Grapefruit, Zitronenzeste
und Passionsfrucht. Am Gaumen bestatigt der Wein diese exotische Richtung mit Mangoaromen. Fir Balance sorgt
eine vom Auftakt bis zum Abgang prasente Saure, die dem Ganzen Lange und Nachhaltigkeit verleiht. Ein
Uberschwanglicher Wein — ein erstklassiger Begleiter zu Meeresfrichten und Sushi oder ganz einfach zum Apéro.
Kostlich in seiner Jugend, gut gekihlt zu geniessen bis 2032.
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